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NOS FORMULES DINER -
ENTREE + PLAT + DESSERT + CAFE B+ A A vF 4 v ¥ a+FPF—h+a—ke— ¥6100
2 ENTREES + PLAT + DESSERT + CAFE B2+ AA v T4 v a+FF—F+a—k— ¥700

ENTREE + 2 PLATS + DESSERT + CAFE B3+ AA v F 4 v =2 2m+FF—h+a—t— ¥9100

ENTREES - #3 PLATS « A A v F (va
Délicat velouté de PETITS POIS, faisselle de Hokkaido Noix de SAINT-JACQUES au sautoir, asperges vertes et sucs citronnés

7)== AOA—=7 JUHEDO T Vv aF—X T = yEL” RETRAOYT— TV—=UT ANTH A
SALADE BENOIT Bourride de LOTTE, légumes de saison

BIE T IT TFTTT N—ar BFoar T EEL T ay =0y R il g

Rillettes de porc et foie gras de canard, pickles QUENELLES de poisson aux Tenshi-ebi

KDYy NEWDT 3T 7T DT HEfD 7 3 Koy (supplément menu « BAIERE  ¥800)
Notre PATE EN CROUTE Carré de COCHON DE LAIT, tian de légumes gratinés

IRAGIDIRT ORF e T e J— K (supplément menu « BJIEHE  ¥800) AR, VEMABEMNE) Ton—2 8 BEDOT T F X
DORADE marinée, 1égumes a la grecque CASSOULET de tradition

Biio~ U3 #EOT L w7 P 77 O REAWINT VEDOFEIRTI T AL

COOKPOT DE PRIMEURS de nos maraichers et champignons de Paris RUMSTEAK de boeuf d'AKAGI poélé aux poivres,
ESHL SRR/ AV N (supplément menu « IBJIEFE  ¥1,000) grosses frites et cceur de sucrine

BB RPERIAE T V7 AT —FOR T L BIREKR AFETLFT7 T4 (200g)
(supplément menu « IBAIEFE  ¥2,000)

COQUILLETTES jambon / truffe noire / Comté

N/ MY 27/ arTFF—ADya— kA4 “afFzy 7

FROMAGE DE FRANCE « 7 r~—o =

Faisselle de Hokkaido, Selles-sur-cher

JREE 7 = v TU—R e Ry e A—L/ B/l s Zal b
(supplément menu « JENEHE  ¥800~)

SUGGESTIONS DU CHEF
S T OBED DESSERTS « &% — K
BENOIT AU CHOCOLAT de notre Manufacture a Tokyo, glace au sarrasin
ASPERGES VERTES de Kagawa, ceuf mollet et vinaigrette d'herbes Nevaag -TIv-TaNAi FRLHEOYa=aT 7/ UK

FINBEFET )V — T ARG H R “SREOHID” EWRFEEE BEOEOTA AT Y —54

HRES N—TOT4EXT Ly b BABA A LARMAGNAC, Chantilly a peine fouettée
(supplément menu » IBAIEME  ¥1,000) NN TRy I ER=TABROAE Y Y — A
Trongon de TURBOT a la hollandaise, verts de blette MILLEFEUILLE de tradition

THEREHBE LY “FFADOE TR ORI L R 4707 —RAY—2A N=F RO I N T f—

(supplément menu + IBAMEME:  ¥1,200) .
o Vacherin aux agrumes, sorbet amande

REARRRE LY “REK” & “N=ni” ovri 2

FRAISES de Shizuoka au naturel, citron d'ici et sorbet fromage blanc
T—EY ROy —y | (supplément menu « IBAIEHE  ¥800)

FR A EEA 52 “HE-> L L'V DY —F
Taw—Ya 77D e
(supplément menu + IBNIEHE  ¥1,000) Voany v IRy b N=IGOT A A7) —A

Cookpot de POMME, créme glacée a la vanille

Prix hors taxes et service / flif&IZiT— 2 - HEBNE FNL T $HA,





