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— Bistrot 4 Paris depuis 1912 — T =
TOKYO
ENTREES - i NOS FORMULES DINER : U 7 4/ A X = 2 —
ESCARGOTS petit gris, beurre d’herbes et crotutons S A El\TREE - PLA_I 1P;SSE§1+ CAFE p
N Ry — 0 — —
AN AT SF e Sk Y1400 il ITATL2TT ¥5800
L 2 ENTREES + PLAT + DESSERT + CAFE
GRATINEE A L'OIGNON B2 R+ AL VT 4 yva+FPF—b+a—b— ¥6800
A=F T T E AT ¥900 ) )
ENTREE + 2 PLATS + DESSERT + CAFE
Salade Benoit au FOIE GRAS de canard AR+ AN T4y =22+ TF P —r+a—k— ¥8300
VIE T TFT T /WFa T )T ARG IR ¥1900 . .
ENTREES - Fij3
ASPERGES VERTES servies tiedes, mousseline truffée Salade Benoit au FOIE GRAS de canard
TV =T ARG HADE Y = Y a7 BKROL—AY =X —A ¥1900 PS5 T )T TR TSI T 4 )T ARG H R
Notre PATE EN CROUTE Gravlax de SAUMON et pommes de terre tiedes, sauce gribiche
/{’/]’@%LO)/\O? OXTT e T e T — R Y1600 5727:7F§§‘B-“4;E‘V@7U*& D%Dﬁ)b‘%) 7U By /—RA
TERRINE DE CAMPAGNE, pain toasté
Risotto aux ASPERGES VERTES B e N
S o5 4 — .
TV T AT AAD YL b en demi (1/2)¥1600 ¥2100 Délicat velouté de PETITS POIS et RICOTTA
CGOOKPOT de légumes )=V E—ADA=T “UL—F" JayZF—X
FHEFED T v 7Ry k en demi (1/2)¥1200 ¥1800 COQUILLETTES jambon blanc/truffe/Comté

LE PRODUIT DU MOIS - 4 B D&%
MORILLES ET POMMES DE TERRE NOUVELLES
FY—a2FHLILH LB
ASPERGES VERTES et MORILLES étuvées au vin d'Arbois

TV =T ARG HALEY) —2HEOTTF 2T = TR T A R ¥23800

Fricassée de volaille aux MORILLES et POMMES DE TERRE NOUVELLES

HFBDOZ7 Vvt T —aFLHF LR ¥3300

PLATS - A A VT 4 v =

Filet de SOLE Nantua, épinards a peine crémés

LEFFEOA =T UhEE FrFaT V=2 KRV LVE ¥3800
AILE DE RAIE a la nigoise, verts et blancs de blette étuvés

ZWVDLA=T)L =—XE R Y 5 — ¥2900
RUMSTEAK poélé aux poivres, grosses frites et sucrine vinaigrette

RIFEZ T AT —FORY L AREK BFE- T LT T T4 ¥3400

Carré d'AGNEAU roti, légumes primeurs en beaux morceaux, vrai jus
FEOR—Z | FHEROT T vt ¥3200

Cuisse de CANARD confite, pommes de terre sautées et salade croquante

WHbAROI T4 LePNbDYT—EHTH ¥2900

FROMAGES DE FRANCE: 72 ~v—3 =

Assortiment de 2 FROMAGES DE FRANCE
T URPE QFEDOT— K b ¥1500

AL/ W) aT/arTF—AOy a— SR L “afzy L7

PLATS - A4 VT 4 v ¥
Coquilles SAINT-JACQUES et GAMBAS au sautoir,

haricots coco mijotés, sucs citronnés
ML H E#EEOr—A N (A U7 U EOEIAS
Pavé de DAURADE au plat, asperges vertes cuites et crues
HDOF—T & TV =0T ART TR
Filet de CANETTE a l'orange et endives meuniéres, sauce bigarade
WADOA L PR 7T 4 — T DA=T )V
Ballotine de LAPIN aux olives noires, légumes de saison en beaux morceaux
ROB—A K ANaF o —XNLT AU — 7Rk s

Choix des DESSERTS adla carte - TREF¥F— b A=2—L ) BRUETFTEW

DESSERTS - &% — k

Coupe de FRAISES, sorbet fromage blanc
AFADI =7 Tuw—=TaT T DY N ¥1300

MILLEFEUILLE a la vanille
NR=F KD I NNT f—= ¥1200

BENOIT CHOCOLAT/CARAMEL, glace au lait et a la fleur de sel
TaaFEXRYTANDT ) TR EFAOTA AT Y=L ¥1300

BABA A LARMAGNAC, Chantilly a peine fouettée
NN TRl ENRNZTAROAET Y — A ¥1300

VACHERIN aux fruits exotiques, meringue coco
AAT VAV T LIRS F I TIN=YDT 72T ¥1100

Taxes comprises sans charge supplémentaire de service - flifICIFIHEBIS B FZFENTEY FF, ., LETIH—EXEHLEB L THE D FHEA,



