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ENTREE + PLAT + DESSERT + CAFE

AR+ AT 4y v atTP—
2 ENTREES + PLAT + DESSERT + CAFE Bi3E2 B+ A4 v F 4 v a+FF—h+a—b—

ENTREE + 2 PLATS + DESSERT + CAFE B3+ AA v T4 v 2 2@+ F P —h+a—be—

NOS FORMULES DINER* 7V 7 4 7/ A A = 2 —

F+a—tk— ¥6100
¥7100

¥9100

ENTREES - B3

Fin velouté de CHATAIGNE, garniture mijotée et créme mi-montée

7T AEED A—T

SALADE LYONNAISE
VayvEyI 4y (R—a /LS —/EEN)
Notre PATE EN CROUTE
XA AT DINT “ONF « T e J— R (supplément menu -+ IBTEHE +¥1500)

Terrine de SANGLIER, condiment aux figues et aux noix
PHEREA /DT V=X ATV T I NIDa T 4

Planche de CHARCUTERIES

T U X b U —0RKD &bt (supplément menu « BB +¥800)

POULPE mariné et légumes de saison a la grecque
Falx vy REFRO~ D %
COOKPOT DE LEGUMES des maraichers de Miura

THEER D 7 > 7Ry b (supplément menu - EJIEHE +¥1000)

PATES ARTISANALES a la fagon du moulinier, crabe et courgettes

Xy X—=Da— 2% “BHLvyF”

CHAQUE MOIS, NOUS METTONS A L’'HONNEUR
3 PLATS SIGNATURE DE BENOIT PARIS. *

NRY 779 ODANKA=Z2—% TV LET,

Saint-Jacques en coquille a la grenobloise
BASMSLA DA —T & 7V —T VR

(supplément menu « BJIEHE +¥1000)

Joues de BEEUF en daube, coquillettes au beurre
FFERRADORTA & Ea— 2K “afoy 7

(supplément menu « IENEHE +¥1500)

MILLEFEUILLE a la vanille

NReT RO INT 4 —

PLATS « A4 T 4 v a

ISAKIT au plat, légumes gratinés, sucs de crustacés

AYXROF—T RS WO T F 3 Wy —2

Filet de DORADE en matelote, fricassée de champignons des bois

BHAOA—T U PEE 7T UAEXR ) 2DT7 Y Ay v br—FY—2X
(supplément menu + IBAIEHE +¥700)

Bouillabaisse a notre fagon

TAYR—=2 7 TR

GAMBAS dorées, petits artichauts en barigoule

KDY T— T—=T 4 Fa—27 LBRONY 77—V
(supplément menu « IEANERE +¥1000)

Filet de CANARD roti, navets fondants, sauce bigarade
MEffiOE—R2 N LU UREBE BT DT F K

Souris d'AGNFEAU confite, haricots coco liés d'un beurre d'herbes
BN EFFEOT L€ FEEKRDOHOG AT AT OEKIAA

RUMSTEAK de boeuf d'AKAGI poélé aux poivres,
grosses frites et coeur de sucrine

W7 o T AT =% ORT L HIEK AFRR7 L F 774 (200g)
(supplément menu * BhEH +Y1500)

FROMAGE DE FRANCE « 7 r~—3o =

Tomme de Savoie, Banon, MImolette 18 mois (supplément menu » SENIES +¥700~)

FAe ReHT4rU/ R /IELY M8K A

DESSERTS - &#— k

BENOIT CHOCOLAT/CARAMEL, glace au lait et a la fleur de sel
vaagLlxy I ANDT ) TRLFHOT A AT Y —L

BABA A LARMAGNAC, Chantilly a peine fouettée
RN T w =y 7 e R= T WSRO ) —

COOKPOT DE RHUBARBE a I'amande douce
JVN—=T D v TRy v T—F 2 REM

MONT BLANC contemporain au citron

BLLEVDEVT TV (supplément menu + JEJIEHE +¥800)

SABLE AUX FIGUES, sorbet fruits rouges

AFIT DY T RY—D V)L (supplément menu - IBATEHE +¥700)

Les prix affichés sont hors taxes et sans le service comprisfliit& (2 1& 4 — & 28} - WHBLA G L TBY £H A,



