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— Bistrot a Paris depuis 1912 —
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TOKYO

es Fornmules Diner « 7«F— TUT4vIAAZ1—

2 ENTREES + PLAT + DESSERT + CAFE 132 @+ X1 > F v a+FH#—k  ¥9,500

ENTREE + 2 PLATS + DESSERT + CAFE i3+ X > T v a2@+ 74— b

Enthées o BISE  Alacarte ¥2,900

Velouté de chataignes, garniture mijotée
TSVREEDR—T

Salade gourmande
oA TITY R=OAY BUFFOO>T71 T1)—3X

Terrine de gibiers, pain toasté
EITOF)—X

Escargots a la provencale
IXRAONDOF=T2ESE TOT7>XE

supplément menu 1B/NFIE +¥1,800

Gravlax de saumon, pommes de terre tiedes, sauce gribiche
BARNZTH —E2DORIVREDYAAE JUEYyYaV—=2X

Cookpot de céréales,
tachiuo et girolles
“OuoRy R HRKCEEZ DO0-IILE AT

supplément menu 1B/ & +¥1,500

Foie gras de canard confit
pain de campagne toasté
TJAT7ISOAY T«

supplément menu ;BN +¥2,000

TITDHBEED
Enthées o BIZE
Soupe a l'oignon de tradition

FZAITSIRVIX—=T
supplément menu JE/IN#}<E +¥1,500

Plats « A>Ty
Chaudrée de turbot et coquillages, asperges blanches

ESXCBEDYa—RL BHT7RNTHXR
supplément menu 1B/ & +¥2,000

Les prix affichés sont hors service fli#& IC I —EXRI0%AEENTED EFHE AL

¥12,000

c@[aw ° 7(’]/\/7__\\’( W/ Alacarte ¥4,300

Hirasuzuki au naturel, champignons des bois, sauce matelote
ESXAFex/ a0V F— YhO—KFVY—X

Calamars au plat, légumes racines et tapenade
CEECBETAVADOYT— EWR 2TF—R

Homard court-bouillonné,
orge et bisque légere
FARX—IBEDI—IILTAAR REREZE X EXIY—X

supplément menu 1B/I1#}< +¥2,000

Canard de Aomori a l'orange, fenouils cuits et crus
BHREEBRROO—IbTrF¥37 FALVUEAK

Longe de cochon de Gifu dorée, pommes de terre nouvelles,
lard paysan et cébettes

KEBE “R—/ - R—0 " O—XADAF—TVFES
v HAEECNZFRF

Filet de beeuf aux poivres, supplément menu 3B /1< +¥2,000
grosses frites et coeur de sucrine

HEEF74LAROARTL #SHMEAK BREILV>FITA

GFhomages de Fhance © 7A—T1

Comté, Camembert de Hokkaido supplément menu ;BN +¥800

Jv7 dEBEANYAN—IL

Dessents ® 7H—h Alacarte ¥2,300

Benoit au chocolat de notre Manufacture a Tokyo, glace au sarrasin
I -2307 -7V - TaARXRRIEO>3OZ J/7R
EHREBZDEROTARXI)—L

Baba a I’Armagnac, creme mi-montée a la vanille
NN TIRZw v D ENZZREKDOE Y ) — L

Millefeuille a la vanille
NZSERFEDOIIINT4—1

Coupe de fraises a la Chantilly

et au citron jaune
BEEHNNEFIMMIE> RN DI
BRRLEYIU—L

supplément menu B0 & +¥1,200



