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ALAIN DUCASSE el
T T TOKYO

ENTREE + PLAT + DESSERT + CAFE

AR+ AT 4 v atT P

NOS FORMULES DEJEUNER « VU 7 4 7 A A = 2 —

F+a—Ek— ¥3800

2 ENTREES + PLAT + DESSERT + CAFE B2 i+ A v T4 v ¥a+FHF—r+a—k— ¥4800

ENTREE + 2 PLATS + DESSERT + CAFE B3+ A A v F 4 v ¥ =2 2B+ FHF—F+a—k— ¥6500

ENTREES - #i ¥
Délicat velouté de POTIRON et fromage frais
NMEBbSDA—T JayZF—X
SALADE LYONNAISE
Vavmto 2 (RN—a/EHLoS—/FRN)
Notre PATE EN CROUTE

INA BT DINT ONT e T e J— K7 (supplément menu + IBAIEHE +¥1500)

Terrine de CAMPAGNE et pain toasté
TUV—=X e F e pR—=za

Planche de CHARCUTERIES

T U vy Fa b —DkY Hibt (supplément menu + IEBJIEFHE +¥500)

TRUITE d'AKAFUJI en aigre-doux, haricots coco
fLEt~20=x )% A 7 ruaohI 4
COOKPOT DE LEGUMES des maraichers de Miura (5 Q\}“

“HERREO T v 7Ry b (supplément menu + IBAERE +¥1000)

PATES ARTISANALES 2 la fagon du moulinier, crabe et courgettes

LAy F—oDa— b2 “HHLyF”

CHAQUE MOIS, NOUS METTONS A L’HONNEUR
3 PLATS SIGNATURE DE BENOIT PARIS. *
NY 79 ONKRA=a—% T WELET,

Saint-Jacques en coquille a la grenobloise

NS E DA — T U hEx sV ) — T VA

(supplément menu « IEAERE +¥1000)

Joues de BEEUF en daube, coquillettes au beurre
FIFRBRRAORT A L a—bRAZ “afzy b

(supplément menu « IEEHE +¥1500)

MILLEFEUILLE a la vanille

N=FEEDOI VT —

PLATS « A A>T 4 v a
ESPADON au plat, légumes gratinés et sucs de cuisson
WTxR=TRDF—T e BROT T F X

Filet de DORADE en matelote, fricassée de champignons des bois

FROA =7 P& 77V RAEF /) a07 )V vk v br—hY—2
(supplément menu - BNIEHE +¥700)

BOUILLABAISSE a notre fagcon
TAXN—R T UM

GAMBAS dorées, petits artichauts en barigoule

KGEDY T — T—=T 4 Fa—7 EHERONY 7 —)VJE
(supplément menu + IBALERE +¥1000)

Cuisse de CANARD fondante, polenta crémeuse

WETHORTA L EIAI: 7 ) —I =R L X

Saucisse et poitrine de COCHON contfite, lentilles mijotées au jus

HERD Y —t—V LI RAD a7 4 L AGDOEIA

ENTRECOTE poélée aux poivres, grosses frites et cceur de sucrine

Fdh—m A L ORT L IR BHFER T L F 7 T A1 (180g)

(supplément menu *

BEHE: +¥1500)

FROMAGE DE FRANCE - 7 r~—o =

Tomme de Savoie, Banon, MImolette 18 mois  (supplément menu - JENIEE: +¥700)

R RV T30/ /3FLy M8» A

DESSERTS - 7 #— |

BENOIT CHOCOLAT/CARAMEL, glace au lait et a la fleur de sel
aagltXx I ANOT ) URMEFHDOT A AT U —2A

BABA A LARMAGNAC, Chantilly a peine fouettée
NN Fhw=x v ER=FEAEOES Y — A
COOKPOT DE RHUBARBE a I'amande douce
NR—=T D7 v IRy b T—F REK
MONT BLANC contemporain au citron
ELLEVDOERST T (supplément menu + IBJIEME +¥800)
SABLE AUX FIGUES, sorbet fruits rouges

AFTI DY T L XY —D V)L (supplément menu « IEIEHE  +¥700)

Les prix affichés sont hors taxes et sans le service compris flif& (2134 — 28} - HEBNZ ENTED £HA,




