— Bistrot a Paris depuis 1912 —

TOKYO

7os Formules Déeuner « 5>F 1) T4 IAAZ2—

ENTREE + PLAT + DESSERT + CAFE

B+ XAV Fvoa+TH—r

¥ 6,500

2 ENTREES + PLAT + DESSERT + CAFE §2@+ X1 >Fwvia+FH—k  ¥7,500

ENTREE + 2 PLATS + DESSERT + CAFE &3

Velouté de potiron et fromage frais
ARFYOX—TF UVIyRZF—X

Salade Benoit
‘“YSHE-T)'R—3> BEHFOO>T«

Terrine de campagne, pain toasté
TU—=XRePHY)N—Z12

Escargots a la provencale
IXRAONDOF=T2ESE TOT7>XE

supplément menu 1B/NFIE +¥1,800

CEuf mollet, brandade de morue
RoZDT T —REFEAN

Cookpot de céréales,
kamasu et champignons de Paris
Oy IRy HERKEEEZE Ty all—L AR

supplément menu 1B/ & +¥1,500

Foie gras de canard confit,
pain de campagne toasté
JAT7T7Z0A T+

supplément menu ;BN +¥2,000

Suggestions du ‘Chet
YITDHED

Planche de charcuteries
SrILFark)—DBRDEDYE
supplément menu ;BN +¥2,000

Plats o A A>T va
Pigeonneau en cocotte, polenta crémeuse, sauce salmis
TOVAEFBEOO—RS JU—Z—HKARLVEZ HILIV—2X
supplément menu 1B/I1#}< +¥1,500

Les prix affichés sont hors service &I I&F —EXH10% N EENTHDEH A,

+AXA Ty a2+ 7Y — K~ ¥9,000

Plats © A>T (v

Carrelet a la meuniere, pommes de terre a la fourchette
IVYHTHLADOLZI)L LehWVnboIToo+

Calamars au plat, aubergine confite
EESBETAVANOYVT— FROIVT1 CiHE

Homard court-bouillonné,
orge et bisque légere
FARX—IBEDI—IILTAAXR REREZE X EXIY—X

supplément menu 1B/I1#}< +¥2,000

Volaille de Kyoto rétie aux agrumes, navets et betteraves
‘FRECD 00— AJrbE—Y HBREK

Cochon de Gifu roti, garniture d’automne
KERBER—/R—0" O0—-—ARET—H>-/T—)LoO—X b+
MEBEXEREY

Rumsteak de beeuf aux poivres,
grosses frites et coeur de sucrine
BEEE‘ENFOS>T ORTIL SHHEAK BREUILVFISA

supplément menu 1B/I1#}5E +¥2,000

Fromages de France « 7O —1

Comté, Camembert de Hokkaido
a>7 deBEEATIR—)L

supplément menu JB/I1#1 <& +¥800

Deddents o FH—k

Benoit au chocolat de notre Manufacture a Tokyo, glace au sarrasin
>30T FI2TaAXREBRIEOIIOAZ T/7R
EHFRESZDEDTARII)—LA

Baba a I’Armagnac, Chantilly a peine fouettée
NNTFIRZw I ENZTRAKDOED ) — Ly

Millefeuille a la vanille
NZSERKOIIINT4—1

Figues d’ici, sauce chocolat et vin rouge, supplément menu B1#15E +¥1,500
glace huile d’olive
FNEE'PEAF2 0’ cyrans FU—TF1ILDOVILA



