— Bistrot a Paris depuis 1912 —

TOKYO

7os Formules Déeuner « 5>F 1) T4 IAAZ2—

ENTREE + PLAT + DESSERT + CAFE

B+ A>Ty oa+7H—K~ ¥ 6,500

2 ENTREES + PLAT + DESSERT + CAFE §2@+ X1 >Fwvia+FH—k  ¥7,500

ENTREE + 2 PLATS + DESSERT + CAFE #iZ2+ X« > F v a2@+ 7T —~ ¥9,000

Velouté de brocoli, fromage frais
JOyva)—nXR—7 JQyRF—X

Salade Benoit
‘“YSHE-T)'R—3> BEHFOO>T«

Terrine de campagne, pain toasté
TU—=XRePHY)N—Z12

Escargots a la provencale supplément menu 1EI1#}<E +¥1,800

IXANDdOF—TVES JOdr X E

CEuf mollet, brandade de morue
RoZDT T —REFEAN

Cookpot de céréales, tachiuo et girolles  supplément menu £ /114 +¥1,500
OwoRy N HRKCEEZ DO0-IILE KT

Foie gras de canard confit, supplément menu BNl +¥2,000
pain de campagne toasté

TJATISOAV T4

Suggestions duw ‘Chef
ITDHED
Eninées o B

Soupe a l'oignon de tradition

FZAFATZRIR—=T
supplément menu 1B1#}<E +¥1,500

i

A

Plats o ALV T v

Chaudrée de turbot et coquillages, asperges blanches
ESXCBDOI3—FL B7XANTHR
supplément menu 1B/11#} < +¥2,000

Les prix affichés sont hors service &I I&F —EXH10% N EENTHDEH A,

Plats © A>T (v

Hirasuzuki au naturel, champignons des bois, sauce matelote
ESXAFex/ a0V F— YhO—KFVY—X

Calamars au plat, légumes racines, tapenade
CEECBETAVADOYT— EWR 2TF—R

Homard court-bouillonné,
orge et bisque légere
FARX—IBEDI—IILTAAXR REREZE X EXIY—X

supplément menu 1B/I1#}< +¥2,000

Canard a l'orange, fenouils cuits et crus
BRAODO—RbeT1F3T FLUIRAK

Longe de cochon de Gifu dorée, pommes de terre nouvelles,
lard paysan et cébettes

FERE “R—/ R—2" O—XADF—T >V BEE
v HAIEECNZFRF

Rumsteak de beeuf aux poivres, supplément menu 1B/0l & +¥2,000
grosses frites et coeur de sucrine

HEEE‘EMNEFDS T ORTIL #S@HAK BRETLVFISA

Fromages de France « 7O —1

Comté, Camembert de Hokkaido
a7 dpBEATIOR—=)

supplément menu 1B/l & +¥800

Dessents o 75—

Benoit au chocolat de notre Manufacture a Tokyo, glace au sarrasin
I35 TS TaAXRRIEO>3IZ /TR
EHREBZDEDOTARXI)—L

Baba a I’Armagnac, creme mi-montée a la vanille
NN TIIRZv VI ENZSRAKDE T — L

Millefeuille a la vanille
NZZRKOIIINTx—1

Coupe de fraises a la Chantilly supplément menu 11 +¥1,200
et au citron jaune
BEEH)IECFIMMIEFo ROV —T

BMRALEYIU—L



