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Amuse-bouche
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Salade de SAINT-JACQUES et jeunes poireaux,
vinaigrette ala truffe noire
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DiNER DE NOEL Escalope de FOIE GRAS poélée.

betteraves et navets fondants au Porto
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¥9500 HOMARD glacé, cépes et macaroni au gratin
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ENTRECOTE cuite au sautoir, pommes boulangere et
sauce au vin rouge
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BUCHE DE NOEL
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Café et Mignardises
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