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Tlas Formules Diner «

TAF— TVIT4YIARXZa—

2 ENTREES + PLAT + DESSERT + CAFE BiFE2@+ XA > Fyva+FH—k %9500

ENTREE + 2 PLATS + DESSERT + CAFE Bii+ XA Y Fwoa2@+FH—k  ¥12,000

Entnées o B Alacarte ¥2,000

Vichyssoise rafraichie, croltons
DvAAEDABMI—T “T42VT—=X"

Salade gourmande
oA TITY R=OAY BUFFOO>T71 T1)—3X

Terrine de campagne, pain toasté
TU—=XRePHY)N—Z12

6 escargots, beurre d’ail et fines herbes supplément menu 3E/1# < +¥2,000
IRANADA—T VRS

Salade de poulpe et Iégumes a la grecque
RADACHFEZDOT 4 FUSvRE

Jambon de Bourgogne, herbes fraiches, supplément menu £ /)11 +¥800
champignon et truffe d’été

BRENLOEU-—FEL“ Drv>ARy-R-J)Ld—=2"
JLyvanN—7 TvTal—L H~x—kUa7T

Planche de charcuteries
SvIlFar)—DBERDODEDLE

supplément menu 18104} & +¥1,500

Suggedtions du ‘Chet
TITDEEND

Soupe de poisson de roche, rouille et croltons aillés
BOR—TF 12T~
supplément menu B0 & +¥1,000

Agneau roti, légumes d’été |égérement gratinés
FFEOO—Xb EFRXOIZTI
supplément menu 1BJ1#}<E +¥2,000

Filet de boeuf Wagyu aux poivres,

grosses frites et cceur de sucrine
MFE7«LRORTL SBHEK BRRIL>FIST

supplément menu 1BI1#}<E +¥5,000

c@m ° X’I"/?‘*{“/*‘/:L Ala carte ¥4,300

Blanc de hata doré, aubergine confite, condiment capres et olives noires
SHMBEEENZOA—TVES WMFOIYTa TyN—cF)—T7

Poélée de calamars au piment d’Espelette, garniture d’'une basquaise
TEAET>YFXFAHDOERIOL NTUHDODERT—R NITR

Cookpot de homard,
céréales et bisque légere
FAR—IWBED IV IRYE HAKEREAREZ FHX LRIV —R

supplément menu 1B /I1#} < +¥2,000

Canard de Aomori a l'orange, navets et betteraves
EHREEERRAOO—X~ HJrE—Y FLYTVRK

Longe de cochon de Gifu en cocotte, pommes de terre farcies
KEBE" R—/R—2" O—XAAOIDYES
DY HAEDTFILY

Filet de bceuf aux poivres, supplément menu BN 4 +¥2,000
grosses frites et cceur de sucrine

HEF74LROARTL #S@HMEK BREILVFITA

Fhomages de France © JOR—2a

Comté, Camembert de Hokkaido
d>7 dbBEARAR—)

supplément menu JB/I1#1 < +¥800

Dessents o TH—k alacarte ¥2,300

Benoit au chocolat de notre Manufacture a Tokyo, glace au sarrasin
>30T FI2TaAXREBRIEOIIOAZ T/7R
EHFRESZDEDTARII)—LA

Baba a I’Armagnac, creme mi-montée a la vanille
NINTIINRZw v ENZZRAKDET ) — L

Millefeuille a la vanille
NZSERKOIIINT4—1

Ananas roti, Fontainebleau et citron vert supplément menu B0 +¥1,000
NAFTYVTNETA LD T T TO—

Péche Melba a notre facon
E—F- X)L

supplément menu 1B/NFIE +¥1,000



