Tlas Formules Diner «

~ Benoir

— Bistrot a Paris depuis 1912 —

TAF—

TOKYO

TV)ITYIAXZa—

2 ENTREES + PLAT + DESSERT + CAFE BiFE2@+ X1 > TFrvia+FH—k ¥9800

ENTREE + 2 PLATS + DESSERT + CAFE Bii+ XA >V Frwa2@+TFH—k ¥12,500

Entnées o B Alacarte ¥2,000

Velouté de chataignes de France, garniture mijotée
TOVRAEEDITIL—T BRAADHINZFa—)l

Salade gourmande
ITHETLTYT R=AY BHFO0IYTs TU—X

Terrine de campagne, pain toasté
T—=XReAY/)N—Z12

6 escargots, beurre d’ail et fines herbes supplément menu 3E/I# & +¥2,000
IRANDADA—T VRS

Salade de poulpe de Kumamoto et Iégumes a la grecque
EABXEETHYICHERZOY IS FUIvAE

Soupe a l'oignon de tradition
FZAFAITSIVIX—T

supplément menu 1B/NF & +¥1,500

Foie gras de canard confit,
pain de campagne toasté
BOFT7IS0Da>TA

supplément menu B0 +¥2,000

Suggestions du ‘Chet
SIT7DEEND

Noix de Saint-Jacques en coquille a la grenobloise
WESIREZTEHOIIL/—TILRE
supplément menu JBJ1# < +¥1,500

Fricassée de volaille Tanba-kurodori de Kyoto aux cépes
RENEHB FERECD 07U AvE v TE
supplément menu ;BN +¥2,000

Tarte Tatin de pommes de Yamagata, creme épaisse
IWFEREEDAS "fIE ORILE-22>
supplément menu JB/IN#}<E +¥800

Les prix affichés sont hors service fli#& IC I —EXRI0%AEENTED EFHE AL

Plats @ XA T4Ya Alacarte ¥4,300

Carrelet a la meuniére, pommes de terre a la fourchette
IYATHLADLZITIL C»HWVWDbDOITISE

Calamars de l'ile de Sado au plat, aubergine confite
hERBTEETAIVAHDOYT— FAOIV T4

Cookpot de homard,
céréales et bisque légere
AR=NWBED VY IRYE BERRKEAZAZEHFE LUV

supplément menu 1B/N# & +¥2,000

Canard de Aomori a l'orange, navets et betteraves
EREEERAOOTs ALVVEK hHhJE-—

Longe de cochon de Gifu en cocotte, pommes boulangeére
FERE “R—/ R—=0" O—AADF—T VB E
Rh-T—=Z>x—)L

Filet de beeuf aux poivres,
grosses frites et cceur de sucrine
EEF7«LADOKRTL HMEK BREEILVFISA

supplément menu 1B/ & +¥2,000

Fromages de Fhance ¢ TOR—

Comté, Camembert de Hokkaido
d>7 dEBEEHTR—)

supplément menu 1B/l & +¥800

Deddents o TH— alacarte ¥2,300

Benoit au chocolat de notre Manufacture a Tokyo, glace au sarrasin
75\/-%“1737@%7??1%@93:5 J/OR
REREEBEZDOERT7 XU —

Baba a I’Armagnac, creme mi-montée a la vanille
NN TIIRZwv VI ENZSRAKDE T — Ly

Millefeuille a la vanille
NZZRKOIIINTa—1

Figues de Kagawa roties au miel d’acacia, supplément menu 12704} < +¥1,000
fromage frais et orange
FINEPFEVWSL 007y 7JAOX—YaJLeALYY



